
СКРЕМБЛ З КОВБАСКАМИ ТА ТОМАТАМИ
СИРНИКИ ЗІ СМОРОДИНОВИМ ДЖЕМОМ

ІТАЛІЙСЬКЕ САЛО ЛАРДО
ПАШТЕТ ПЕЧІНКОВИЙ З ТРЮФЕЛЬНИМ МАСЛОМ

САЛАТ З ЛОСОСЕМ ТА АВОКАДО
ТЕПЛИЙ САЛАТ З ТЕЛЯТИНОЮ ТА ОВОЧАМИ

БОРЩ ВІД ПЕКАРЯ
ТОМАТНИЙ СУП ПО-ТОСКАНСЬКИ З МОРЕПРОДУКТАМИ

СПАГЕТТІ КАРБОНАРА
ТАЛЬЯТЕЛЕ З БIЛИМИ ГРИБАМИ

МЕДАЛЬЙОНИ З ТЕЛЯТИНИ ПІД ВЕРШКОВО-ТРЮФЕЛЬНИМ СОУСОМ 
СВИНІ РЕБРА BBQ
КУРЧА З СОУСОМ ТЕРІЯКІ
КОТЛЕТА ПО-КИЇВСЬКИ З КАРТОПЛЯНИМ ПЮРЕ ТА ТРЮФЕЛЬНИМ СОУСОМ
КРЕВЕТКИ ПО-ТОСКАНСЬКИ ЗІ ШПИНАТОМ, ВЕРШКОВИМ СОУСОМ ТА ТОМАТАМИ
ЛОСОСЬ ЗАПЕЧЕНИЙ З МУСОМ ІЗ ЦВІТНОЇ КАПУСТИ

КАРТОПЛЯ, СМАЖЕНА З БІЛИМИ ГРИБАМИ
ОВОЧІ НА ГРИЛІ

ЧІЗКЕЙК З СОЛОНОЮ КАРАМЕЛЛЮ

УЗВАР З КИЗИЛОМ
КОМПОТ ВИШНЕВИЙ
ЛИМОНАД ЦИТРУСОВИЙ З ІМБИРЕМ
ЛИМОНАД ЯГІДНИЙ

CURIOSITY COLA FENTIMANS
ROCCHETTA NATURALE НЕГАЗОВАНА / ROCCHETTA BRIO BLU ГАЗОВАНА
МОРШИНСЬКА ГАЗОВАНА/НЕГАЗОВАНА

РОМАШКОВИЙ ЛУГ
МАРОКАНСЬКА М'ЯТА
ЯПОНСЬКА ЛИПА
ТРАВ'ЯНИЙ /ЗВІРОБІЙ, ЛИМОННИК, КРОПИВА, ЛИМОН, ЛИСТЯ БЕРЕЗИ/

ЦИТРУСОВИЙ З ІМБИРЕМ ТА МЕДОМ
ОБЛІПИХОВИЙ З АПЕЛЬСИНОМ
МАЛИНОВИЙ З КАЛИНОЮ

ENGLISH BREAKFAST ST. ANDREWS
IMPERIAL EARL GREY

SENCHA SENPAI
JASMINE TING YUANE
РЕКОМЕНДУЄМО З КВІТКОВИМ МЕДОМ ТА М’ЯТОЮ
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АМЕРИКАНО
КАПУЧІНО
ФЛЕТ ВАЙТ
ЛАТЕ-МАКІАТО
КАКАО З МАРШМЕЛЛОУ
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